FLADER APA
Bryggare: Henrik Kullander och Hakan Emqvist

Volym: 21L

OG: 1.054

FG: 1.012

ABV: 55%

Malt:

Pilsnermalt 4.5 kg

Carapils 0.45 kg

Crystal malt 60L  0.21 kg
Humle:

Cascade 109 30 min
Citra 109 30 min
Cascade 109 20 min
Citra 109 20 min
Centennial 100g O min
Cascade 80 ¢ 0 min
Citra 3049 0 min
Citra 509 Torrhumling 4 dagar
Fladerklasar 5 st Torrhumling 4 dagar
Jast:

Safale US-05

Beskrivning:

Méskning: 66 grader i 60 minuter
Koktid: 60 minuter



